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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ 

1.1 Область применения программы 

 

Рабочая программа производственной практики (по профилю специальности) 

является составной частью основной профессиональной образовательной 

программы (ОПОП) в соответствии с ФГОС СПО по специальности 35.02.20 

Технология производства  первичной переработки и сельскохозяйственной 

продукции.  

 

1.2. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Рабочая программа профессионального модуля ПМ.02. предназначена для 

специальности 35.02.20 «Технология производства первичной переработки и 

хранения сельскохозяйственной продукции». 

 

           1.3 Цели и задачи производственной практики и требования к 

результатам производственной практики: 

 

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности 

студент в ходе производственной практики (по профилю специальности) должен: 

иметь практический опыт: 

- в сфере выбора и применения рациональных, технологически и 

экономически обоснованных способов и режимов хранения продукции 

животноводства; 

- в области организации рациональной транспортировки продукции 

животноводства с минимальными потерями; 

- по составлению и обработке документации и в сфере работы с 

нормативно-инструктивной базой; 

уметь: 

- определять способы и методы хранения и транспортировки продукции 

животноводства;  

- подготавливать к работе объекты и оборудование для хранения и 

транспортировки продукции животноводства;  

- рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации 

продукции животноводства; 

знать: 

- основы стандартизации и подтверждения качества продукции 

животноводства, технологии хранения;  

- требования к режимам и срокам хранения продукции животноводства;  

- характеристики объектов и оборудования для хранения продукции 

животноводства;  

- условия транспортировки продукции животноводства;  

- нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции 
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животноводства;  

- порядок реализации продукции животноводства;  

- требования к оформлению документов. 

 

1.4 Количество часов на освоение рабочей программы производственной 

практики (по профилю специальности)всего 72 часа. 

 

2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ (ПО ПРОФИЛЮ СПЕЦИАЛЬНОСТИ) 

Результатом производственной практики (по профилю специальности) 

является овладение видом профессиональной деятельности в части освоения 

профессиональных и общих компетенций. 

Коды Наименование результата обучения 

ПК 2.1. Планировать выполнение работ по получению, первичной переработке, 

хранению продукции животноводства в соответствии с 

технологическими картами, регламентами. 

ПК 2.2. Организовывать выполнение работ по получению, первичной 

переработке, хранению продукции животноводства в соответствии с 

технологическими картами, регламентами. 

ПК 2.5. 

 

 

Контролировать соответствие работ, выполняемых при получении, 

первичной переработке, хранении продукции животноводства, 

требованиям нормативно-технической документации и принимать 

меры по устранению дефектов и недостатков, выявленных в процессе 

контроля. 

 

3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ (ПО 

ПРОФИЛЮ СПЕЦИАЛЬНОСТИ) 

3.1 Тематический план практики 

 

Коды 

формируемых 

компетенций 

Наименование профессионального 

модуля и междисциплинарных 

курсов 

Всего часов на 

практику (час, недель) 
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ПК 2.1. 

ПК 2.2. 

ПК 2.5. 

 

МДК.02.01 Производство и первичная 

обработка продукции животноводства 

 

МДК.02.02 Хранение, транспортировка и 

реализация продукции животноводства 

 

МДК.02.03 Процессы и аппараты по 

производству и переработке продукции 

животноводства 

 

 

 

 

72 ч (2 недели) 
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3.2 Содержание практики 

 

Коды 

компетенций 

Виды работ Содержание работ Объем 

часов 

 

 

 

 

 

 

 

ПК 2.1 

ПК 2.2 

ПК 2.5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1. Общиеметоды и 

способы 

храненияпродукциижи

вотноводства. 

Введение в технологии хранения продукции животноводства: задачи, цели, значение. 

Классификация хранилищ и складских сооружений для животноводческой продукции. 

Свойства мяса и других видов животноводческой продукции при хранении. Влияние 

внешней среды накачествохранящейся продукции. Типы и устройство стационарных 

хранилищ. Основные параметры микроклимата в хранилищах и их регулирование. 

24 

2. Транспортировка 

продукции 

животноводства к месту 

хранения и реализация 

готовой продукции 

Введение в технологии транспортировки продукции животноводства: задачи, 

значение, особенности. 

 Классификация транспортных средств для перевозки сельскохозяйственной 

продукции. Физико-механические свойства продукции при транспортировке: влияние 

на качество. Основные виды транспорта: наземный, железнодорожный, водный — их 

роль в агропромышленном комплексе. Требования к упаковке и таре при 

транспортировке животноводческой продукции. 

24 

Классификация транспортныхсредств для перевозки сельскохозяйственной 

продукции. 

3. Организация 

производства, первичной 

переработки и хранения 

продукции 

животноводства 

 

Нормирование качества животноводческой продукции. Хранение,  транспортировка, 

маркировка и порядок реализации молока и молочных продуктов. Общая характеристика  

мясной продуктивности убойных животных. Транспортировка, приемка и предубойное 

содержание сельскохозяйственных животных и птицы. Первичная переработка, хранение 

и транспортировка мяса, подготовка к реализации. Хранение и переработка субпродуктов 

и другого сырья. 

24 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ 

ПРАКТИКИ (ПО ПРОФИЛЮ СПЕЦИАЛЬНОСТИ) 

4.1 Материально-техническое обеспечение 

Реализация рабочей программы производственной практики (по профилю 

специальности) предполагает наличие организаций, направление деятельности которых 

соответствует профилю подготовки обучающихся. 

4.2 Информационное обеспечение практики 

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной 

литературы 

Основная литература: 

 

1. Базарнова, Ю. Г. Биохимические основы переработки и хранения сырья животного 

происхождения [Текст]: учебное пособие для вузов, обуч. по напр. "ТППСХП", "Технология 

сырья и продуктов животного происхождения", "Пищевая биотехнология" / Ю. Г. Базарнова, 

Т. Е. Бурова [и др.]. - СПб. : Проспект Науки, 2011. - 192 с.  

2. Шарафутдинов, Г.С. Стандартизация, технология переработки и хранения 

продукции животноводства [Текст] : учебное пособие для студ. вузов, обуч. по напр. 

подготовки "Зоотехния" и "Продукты питания животного происхождения" / Г. С. 

Шарафутдинов [и др.]. - 2-е изд., перераб. и доп. - СПб. : Издательство "Лань", 2012. - 624 с.  

3. Теммоев, М.И. Технология хранения и переработки продукции животноводства 

[Текст] : учебное пособие для студ. Высших аграрных учебных заведений, обучающихся по 

направлению "ТППСХП" / М.И. Теммоев, Ф.Х. Нагудова, Ю.М. Шогенов. - Нальчик : 

Кабардино-Балкарский государственный аграрный университет, 2013. - 121 с.  

4. Стандартизация, технология переработки и хранения продукции животноводства 

[Электронный ресурс].- Москва: Лань", 2016. - 621 с.: табл., ил. - Режим 

доступа:http://e.lanbook.com/books/element.php?pl1_id=71771. - Библиогр.: с. 609-612. – ISBN 

978-5-8114-1306-5   

5. Учебно-методическое пособие к практическим занятиям по дисциплине "Основы 

производства, переработки и хранения продукции животноводства": учебно-методический 

документ для студ. напр. подготовки "Экономика" / сост.: М. И. Теммоев, Т. Б. Жеруков. - 

Нальчик : КБГАУ, 2016. - 94 с. эл. опт. диск (CD-ROM). - (Труды ученых КБГАУ). - (в кор.) : 

~Б. ц. 

6. Технология переработки мяса : учебное пособие для студ.напр. подг. "ТППСХП" / 

сост.: Т. Б. Жеруков, М. И. Теммоев. - Нальчик : КБГАУ, 2017. - 354 с. эл. опт. диск 

(CD-ROM). - (в кор.) : ~Б. ц. 

 

Дополнительная литература 

7. Гребнев, Л.С. Технология хранения, переработки и стандартизация продукции 

животноводства [Текст]: учебные программы для вузов, по спец. "ТПСХП". - Введ. с 

20.12.2001г. Мин. Обр.РФ Утв. рук. Деп. обр. прогр. Л.С. Гребневым. - М. : Мин.обр. РФ, 

2001. 

8. Крусь, Г. Н. Методы исследования молока и молочных продуктов [Текст] : учебник. 

/ Г. Н. Крусь, А. М. Шалыгина, Э. В. Волокитина. - М. : КолосС, 2002. - 367 с. 
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9 .Шувариков, А. С. Технология хранения, переработки и стандартизация продукции 

животноводства [Текст]: учебник / А. С. Шувариков, А. А. Лисенков. - М.: Центр оперативной 

полиграфии РГАУ - МСХА имени К. А. Тимирязева, 2009. - 606 с. 

 

Перечень современных профессиональных баз данных и информационных  

справочных систем.  

 

 ЭБС «Издательства Лань». Коллекция «ФПУ. 10-11 кл. Изд-во «Просвещение». 

Общеобразовательные предметы» 

ООО «ЭБС Лань».   

Договор № 153022  от  30.06.25 г сроком на 1 год 

http://e.lanbook.com/ 
 

 ЭБС «ЮРАЙТ» Пакет СПО 

ООО «Электронное издательство Юрайт» 

Лицензионный договор № 7360 от 26.08.2025 г. сроком на 1 год 

https://urait.ru/ 

 

 ЭБС «Издательства Лань»  

Коллекция «Единая профессиональная база знаний для аграрных вузов» 

ООО «Издательство Лань».   

Лицензионный договор  № 003/2025-44ФЗ  от  22.05.25 г сроком на 1 год 

http://е.lanbook.com/ 
 

 Сетевая электронная библиотека  

ООО «ЭБС ЛАНЬ» 

Договор № СЭБ НВ-164 от 17.12.2019 г. – бессрочный 

http://е.lanbook.com/ 

http://seb.е.lanbook.com/ 

 

 ЭБС «Университетская библиотека online». Базовая часть 

ООО «Директ-Медиа»   

Контракт № 51-04/2025 от 22.05.2025 г сроком на 1 год  

http://biblioclub.ru 

 

 Научная электронная библиотека e-LIBRARY.RU (SCIENCEINDEX)  

ООО Научная электронная библиотека.  

Лицензионный договор № SIO-2114/2025  от 06.05.2025 сроком на 1 год 

http://elibrary.ru 
 

 Сертификат ИТС ПО САБ ИРБИС64 

ООО «Эй Ви Ди - Систем» 

Договор № А-12933 от 12.04.2024 г. 

 

 Антиплагиат.ВУЗ 5.0 

Модуль поиска «Объединенная коллекция 2020» 

АО «Антиплагиат» 

Лицензионный договор № 10023 от 12.05.2025 г. сроком на 1 год 

 

 

Перечень лицензионного программного обеспечения 

 

Антиплагиат лицензионный договор № 8438 от 16.05.2024 года сроком на 1 год; 

KasperskyEndpointSecurity для бизнеса – Стандартный Russian Edition № лицензии 

http://e.lanbook.com/
http://е.lanbook.com/
http://е.lanbook.com/
http://е.lanbook.com/
http://biblioclub.ru/
http://elibrary.ru/
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O6TC-231023-104431-690-455, договор №594/А от 20.10.2023 г. ООО «Альфа» сроком на 1 

год. 

 

4.3 Организация практики 

Производственная практика проводится с выездом в базовые организации. 

Формой проведения являются уроки производственного обучения. 

Производственная практика проводится концентрированно. 

 

Руководитель практики от филиала: 

- разрабатывают тематику индивидуальных заданий; принимают участие в 

распределении студентов по рабочим местам или перемещении их по видам работ; 

- осуществляют контроль за организацией и прохождением производственной 

практики (по профилю специальности) студентов в организациях; 

- несут ответственность совместно с руководителем практики от организации за 

проведение инструктажа по правилам техники безопасности; 

- оказывают консультационную помощь по формированию отчетной документации; 

- принимают отчеты студентов по практике, обобщают и анализируют данные по 

итогам прохождения практики; 

- проводят промежуточную аттестацию в форме дифференцированного зачета; 

- вносят предложения по улучшению и совершенствованию проведения 

производственной практики (по профилю специальности) руководству Филиала. 

Руководитель практики от организации 

 

- знакомят студентов с организацией работ на конкретном рабочем месте, с 

оборудованием, техническими средствами, контрольно-измерительными приборами, 

экономикой производства, охраной труда и т.д.; 

- проводят обязательные инструктажи по охране труда и технике безопасности с 

оформлением установленной документации, в необходимых случаях проводят обучение 

студентов-практикантов безопасным методам работы; 

- предоставляют студентам-практикантам возможность пользоваться имеющимся 

оборудованием, литературой, технической и другой документацией; 

- обеспечивают и контролируют соблюдение студентами- практикантами правил 

внутреннего трудового распорядка, установленных на данном предприятии, в том числе 

времени начала и окончания работы; 

- осуществляют постоянный контроль за производственной работой практикантов, 

помогают им правильно выполнять все задания на данном рабочем месте, консультируют по 

производственным вопросам, осуществляют учет их работы; 

- контролируют ведение студентами-практикантами дневников, составление ими 

отчетов о прохождении практики, составляют на них характеристики, содержащие данные о 

выполнении программы практики, об отношении студентов к работе. 

 

Студент при прохождении практики обязан: 

 

- полностью выполнять задания, предусмотренные программой 

практики; 

- подчиняться действующим в организации правилам внутреннего трудового 

распорядка; 

-изучить и строго соблюдать правила охраны труда, техники безопасности и 

производственной санитарии; 
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- вести дневник практики, в котором в соответствии с рабочей 

программой производственной  практики (по   профилюспециальности),фиксировать 

основные результаты выполнения этапов работы; 

- при возникновении каких-либо препятствий или осложнений для нормального 

прохождения практики своевременно сообщать об этом руководителю практики от Филиала; 

- представить руководителю практики от Филиала письменный отчет о прохождении 

практики и сдать дифференцированный зачет по практике. 

В случае временного отсутствия студента на рабочем месте в организации могут быть 

применены меры дисциплинарного взыскания в порядке, предусмотренном Положением о 

филиале. 

4.4 Кадровое обеспечение практики 

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство 

производственной практикой (по профилю специальности): 

Организацию и руководство практикой осуществляют руководители практики от 

Филиала и от организации. 

Руководителями практики от учебного заведения назначаются преподаватели 

дисциплин профессионального цикла, имеющие высшее образование, соответствующее 

профилю преподаваемых модулей и опыт деятельности в организациях соответствующей 

профессиональной сферы . Преподаватели должны проходить стажировку в профильных 

организациях не реже одного раза в три года. 

 

5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ 

ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ (ПО ПРОФИЛЮ 

СПЕЦИАЛЬНОСТИ) 

Формой промежуточной аттестации по производственной практике (по профилю 

специальности) является зачет. 

Формой контроля и оценки результатов производственной практики (по профилю 

специальности) являются: 

- дневник 

- отчет о выполнении работ, свидетельствующий о закреплении знаний, умений, 

приобретении практического опыта, формировании общих и профессиональных 

компетенций, освоении профессионального модуля. 

- производственная характеристика 

- аттестационный лист 

Отчет по производственной практике (по профилю специальности) позволяет 

руководителю оценить уровень сформированности  профессиональных компетенций (ПК), в 

рамках освоения профессионального модуля и установленных ФГОС СПО по специальности. 

Результаты (освоенные 

профессиональные компетенции) 

Основные показатели оценки результата 

ПК2.1. Планировать выполнение работ по получению, 

первичной переработке, хранению продукции 

животноводства в соответствии с 

технологическими картами, регламентами. 
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ПК2.2. 
Организовывать выполнение работ по 

получению, первичной переработке, хранению 

продукции животноводства в соответствии с 

технологическими картами, регламентами. 
ПК2.5. Контролировать соответствие работ, 

выполняемых при получении, первичной 

переработке, хранении продукции 

животноводства, требованиям 

нормативно-технической документации и 

принимать меры по устранению дефектов и 

недостатков, выявленных в процессе контроля. 
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